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Nombre del Producto

PULPA DE FRUTOS AMARILLOS
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Frutas

Registro Sanitario

PSA-0005206-2024

Descripcion del producto

Producto pastoso, no diluido, ni concentrado, ni fermentado, obtenido de la
desintegracion y tamizacion de la fracciéon comestible del maracuya madura, sanay limpia

y mezclado con pulpas de fruta de mango y pifia.

Composicion del producto

Maracuy3, Pifia, Mango y acido ascérbico.

Caracteristicas Organolépticas

Color: Amarillo intenso, caracteristico de la pulpa de la mezcla de las pulpas de frutas.
Olor: Con notas agridulces, caracteristico de mezcla de las pulpas de frutas.
Sabor: Caracteristico de la fruta de mezcla de las pulpas de frutas, sabor entre acido -

dulce.
Apariencia: Libre de materias extrafias, con particulas propias.

Composicion Fisicoquimica

% Minimo de °Brix (a 20°C): 12,0
% Minimo de Acidez: 2,5

Caracteristicas Microbioldgicas

Recuento E. Coli ufc /g o ml: <10

Recuento de Mohos y levaduras ufc/g o ml: m 1.000— M 3.000

Deteccidn de Salmonella /25g: Ausencia

Presentacion Comercial y material
de empaque

Paquete por 10 unidades de 130g, Empaque primario: Bolsa de polietileno de baja
densidad apto para el contacto con alimentos.

Vida util estimada

6 meses en condiciones de congelacion (-18°C), sin interrupcion de la cadena de frio.

Método de Conservacion

Consérvese en congelacién a temperaturas inferiores a -18°C. Después de abierta
debe consumirse en el menor tiempo posible.

Consumidores potenciales

Poblacidn en general

Formade Consumoy
Uso previsto

En una licuadora adicione el contenido de la unidad de pulpa (130g), 300 ml de agua, 30g
de azlcar (2 cucharadas), 2 cubos de hielo, finalmente licue y sirva. Para la elaboracién
de refrescos, néctares, jugos, granizados y cocteles

Identificacion de Lote

El Lote es un cddigo interno, asignado para llevar la trazabilidad del producto, en
nuestro caso es la fecha de elaboracién del producto en calendario Juliano.

Normatividad aplicable

Resolucion  N°3929 de 2013
Resolucion  N°2674 de 2013
Resolucion N°333 de 2011

Resolucion N°5109 de 2005




Composicion Nutricional

Informacion Nutricional

Porciones por envase: 10

Tama#dio por porcién: 1 unidad (130g)

Caloria Por 100 g Por porcién
alorias 2
113 Kcal 148 Kcal
-_—
Grasa Total 06g 08g
Grasa saturada Og Og
Grasa trans Omg 0mg
Carbohidratos Totales 254g 33¢g
Fibra dietaria 32¢ 41g
Azucares totales i1g 14g
Azucares anadidos 0g 0g
Proteina 189 230
Sodio 18 24
Vitamina A 214 yg ER 278 yg ER
Vitamina D 0 ug 0 pg
Hierro 1.9mg 24mg
Calcio 24 mg 31mg
anc 0,24 mg 0.31 mg

Datos del Fabricante
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